
PRIMER PLATO

DEGUSTACIÓN DE MARISCOS GADITANOS CON PASTEL DE PUERROS Y EMPEDRADO 

DE GAMBAS SOBRE LECHO DE PIMIENTO DEL PIQUILLO AL AJILLO

LANGOSTINOS, QUISQUILLAS, MEJILLONES AL LIMÓN, CAMARONES, CIGALITA Y FRITURA GADITANA 

SEGUNDO PLATO

PLUMA IBÉRICA RELLENA CON SALSA AL PEDRO XIMÉNEZ Y GUARNICIÓN SELECTA DE 

ARROCES CON FRUTOS SECOS Y TIMBAL DE PATATAS AL TOMILLO

POSTRE

CREMA DE QUESO CON FRESÓN DE PALOS

BEBIDAS

VINO TINTO RIOJA, VINO BLANCO DE RUEDA, CERVEZA, REFRESCOS

*

39,00 € por persona

RESERVAS

patricia.m@smzto-rio.com.br  - 648.654.557

Día 2 de Marzo

CENA ESPECIAL DE

MENÚ


